Пам’ятка з організації харчування учнів в школах та вихованців в дошкільних навчальних закладах управління освіти м.Коломиї
В їдальні:
1.Режим роботи
2.Бракеражний журнал

3.Книга обліку приходу продуктів харчування

4.Картотека страв.

5.Перспективне меню.

6.Щоденне меню.

8.Журнал обліку виконання норм (ДНЗ)

9.Журнал здоров’я працівників харчоблоків

10.Щоденне меню-розкладка
11.Зошит обліку харчових відходів

12.Санітарний журнал

13.Санітарні книжки працівників харчоблоків.

14.Перелік миючих засобів

15.Маркування посуду.

16.Наявність електрорушників
17.Асортиментний мінімум для шкільного буфету 

18 Куток споживача ( щоденне меню,перспективне меню,режим роботи, графік чергувань)

19.Супровідні документи на продукти харчуванняч  (сертифікати, декларації виробника, ветеринарні свідоцтва і накладні)
20. Інструкції з техніки безпеки
 21. Контрольна порція

 У відповідального за харчування призначеного наказом

керівника навчального закладу
Графік харчування

Графік  волого прибирання

Графік чергування вчителів ( з підписами)

Матеріально- технічна база ( цільова програма)

Науково – методичне виховання:

   а)виховання культури харчування;
   б)пропаганда здорового способу прийому їжі

   в)харчові джерела вітамінів та мінеральних речовин.

Робота чергового педагога

Питний режим

Журнал дітей пільгової категорії:

Накази:

 -  про організацію харчування

  - про відповідальність за бракераж сирої та готової продукції

  -  про відповідальність за санітарний стан  
  -  за приготування страв та якість готової продукції
  -  за закладання продуктів харчування

  -  за допущення до роботи працівників після проходження медичного обстеження і       своєчасність медичного огляду
 за забезпечення працівників спецодягом, гумовими рукавичками.
Фахівець з харчування                   Г.М.П’ятничанська

